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| PROGRAMMA

Modera: Paolo Ranalli

Saluti Istituzionali

09.00

Emanuele Imprudente
Vice Presidente Regione Abruzzo e Assessore all'agricoltura

09.30

Il ruolo della Politica Agricola Comune nell’approccio integrato per la ' \
valorizzazione delle produzioni agroalimentari - Elena Sico \\| [
(Direttrice Dipartimento Agricoltura-Regione Abruzzo) |/

10.00

Gli interventi agroambientali e 'agricoltura biologica per la valorizzazione
delle produzioni agroalimentari abruzzesi — Antonio Rocco Zinni
(Responsabile Ufficio Sostegno Agricoltura Ecocompatibile, Regione Abruzzo)

% 10.30 I miglioramento genetico vegetale come pilastro per produzioni agroalimentari
resilienti, sostenibili e ad alto valore nutrizionale - Paolo Ranalli

(Accademico Georgofili, gia docente Universita di Modena e Reggio Emilia)
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Ruolo delle piante bioattive nella difesa sostenibile delle colture - Domenico Rongai
(CREA-IT, Responsabile Sede di Pescara)
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L'olivicoltura abruzzese: un patrimonio di biodiversita per produzioni di olio Evo di qualita -
Fabio Pietrangeli (Servizio supporto specialistico all'agricoltura della Regione Abruzzo)
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Analisi delle disponibilita bioclimatiche nelle aree olivicole della regione Abruzzo -
Nadia Di Bucchianico (Servizio supporto specialistico all'agricoltura della Regione Abruzzo)
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Olio e Olive da tavola in Abruzzo: la qualita come patrimonio territoriale -
Maria Gabriella Di Serio (CREA-IT, Sede di Pescara)
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Viticoltura di Qualita, una Questione di Mentalita — Silverio Pachioli
(Accademico Georgofili, Docente Istituto Agrario “Cosimo Ridolfi”, Scerni)

® Discussione e Conclusioni a cura di Paolo Ranalli e Domenico Rongai
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