
DATA LOCALITA' PROGRAMMA

SARAJEVO

Cena di presentazione presso il ristorante Kibe Mahala 
con la performance di uno/degli chef abruzzese/i; 
presenza dell’Ambasciata. 

SARAJEVO

Inizia la preparazione dell’evento presso la Casa della 
Gioventù con l’assistenza di Miran Karić (celebrità del 
mondo dell’enogastronomia e della divulgazione in BiH). 
Precister all'incirca 200 pax

16/11/2023 SARAJEVO

Completamento dei preparativi per il grande evento 
presso Casa della Gioventù 18:00 – 21:00. Distribuzione 
piatti abruzzesi con sottofondo musicale (in parte musica 
dal vivo) e interventi di Miran Karić. Promozione dei 
prodotti abruzzesi e del turismo attraverso le origini dei 
prodotti tipici. Presenza dei partner storici 
dell’Ambasciata per fornitura gelati, pane, formaggi, 
vino, caffè e altre bevande analcoliche

SARAJEVO

Nella mattinata/durante il primo pomeriggio, un gruppo 
tiene masterclass su “Tecniche di cottura della Cucina 
Abruzzese” presso l’Istituto Alberghiero di Sarajevo 
(presente Ambasciata e con visita Ambasciatore).

MOSTAR

Trasferimento gruppo n. 2 dei cuochi e aiuto-cuochi a 
Mostar (circa 2 ore di viaggio) e serata presso ristorante 
dell’albergo “Buna” (presente Ambasciata) con 
pernottamento.

18/11/2023 SARAJEVO

Ritorno del gruppo n. 1 da Mostar a Sarajevo.
Evento al MERCATOR Lozionicka dalle 11:00 alle 13:00: 
preparazione di piatti dal vivo per il pubblico.
Cena presso ristorante Spazio Gourmet a Sarajevo

19/11/2023 BANJA LUKA

Partenza per Banja Luka nella mattinata (circa 3 ore di 
viaggio) e prepara la cena presso il ristorante “Kod 
Brke”; si pernotta li. 

20/11/2023 SARAJEVO

Entro mezzogiorno ritorno cuochi e aiuto-cuochi da 
Banja Luka a Sarajevo.
Progetto Caffè – da definire luogo e la durata in base alle 
informazioni da ricevere
Cena presso il ristorante Tavola 

SETTIMANA DELLA CUCINA ITALIANA IN BOSNIA ERZEGOVINA 2023

PROPOSTA DI PROGRAMMA

15/11/2023

17/11/2023

Protocollo n. 0SU/9125 del 30/10/2023 - Uscita


